
                   

 

 

                                                                                                                

Oggetto: Avviso di indagine di mercato per l’acquisizione della manifestazione di interesse a 
partecipare alla successiva procedura di affidamento di un servizio per la gestione di un evento 
scientifico divulgativo rivolto a 200 partecipanti, nell’ambito del progetto PNRR "One Health Basic 
and Translational Actions Addressing Unmet Needs on Emerging Infections Diseases (INF-ACT)” 
- CUP E63C22002090006. Importo a base d’asta € 81.500,00, IVA esclusa. 
 
 

Risposta a quesiti di interesse generale 

 

Quesito (Richiesta chiarimenti) 

“- La gestione delle pratiche per l'accreditamento è a carico dell'aggiudicatario, ma l'erogazione dei 

crediti di chi è a carico? 

 

   - Si conosce già la provenienza dei relatori? Quanti saranno quelli provenienti dall'estero? 

 

   - La cena di gala di cui al punto 2 corrisponde alla cena al costo di 90 euro. Questa cena deve 

svolgersi in un ristorante o in una sede completamente da allestire diversa da un ristorante? Per quante 

persone è prevista? Perché il costo deve essere di 90,00 euro e non di più o di meno?”  

 

Risposta 

 

La gestione delle pratiche per l’accreditamento dei partecipanti sarà a carico dell’aggiudicatario. 

L'erogazione dei crediti sarà a carico dell'Ateneo (punto n.1 delle condizioni esecutive); 

L'elenco dei partecipanti in qualità di relatori e ospiti è in fase di consolidamento. Si prevede che 

fino a un massimo di 6 relatori avranno necessità di viaggiare su tratte internazionali (punto n. 9 

delle condizioni esecutive); 

Il foglio condizioni esecutive prevede che "La cena conclusiva si dovrà tenere presso una location 

di rappresentanza con requisiti di pregio architettonico o paesaggistico" da intendersi o come 

ristorante o come location da allestire per un catering. La cena è prevista per tutti i partecipanti 

all'evento e "il costo minimo per il catering della cena è fissato in € 90,00 a persona (tenendo conto 

di eventuali allergie e intolleranze alimentari degli ospiti" (punto n. 2 delle condizioni esecutive). 

     

 

                                                                                                                                 F.to   Il RUP 

(dott. Dario Maccarronello) 


